
 

 

 

14:00～16:00 

飲食店を営む方や、飲食店の創業を考えている方におすすめの内容です。 

☑ 材料費の高騰で値上げをしたいがお客さまが離れないか心配 

☑ 利益をあげながらお客さまに喜ばれる料理を提供したい 

☑ インバウンドや新規のお客さま獲得にチャレンジしたい 

参加費 

無 料 

定員 

会場 50 名 

ｵﾝﾗｲﾝ 50 名 
 

青森商工会議所７階 
青森市新町１丁目２－１８ 

日 時 

第一部  基調講演 
      売れる商品と儲かる仕組み 

 

第二部  質疑応答 
  みなさまから事前にいただいた 

ご質問に講師がお答えします。 

 

第三部  ご案内 

遠山 景子氏 
 

対象者 

＜講師プロフィール＞ 

「飲食店の現場が、無理なくでき
る範囲内で最大の結果を出す方
法・手段を見出す」ことに注力し、
年間 300 件以上の飲食店の増
客増収支援を実施。店舗の業
種業態や立地特性に見合った戦
略立案に長け、数多くの成功実
績を持つ。 

フードアカウンティング協会サービス 
相談員 
 

講 師 

主催：日本政策金融公庫 青森支店・弘前支店・八戸支店 

共催：青森県生活衛生営業指導センター 

   青森県内各商工会議所、青森県商工会連合会、青森県よろず支援拠点 

会 場 

セミナー 
概  要 

8/28 

 

月 

物価高をチャンス

に変える！ 

「儲かる飲食店の

仕組みづくり」 


